Anleitung fur LOV™-Frittierstation

Pommes Frites/Hash Browns (gerdstete Kartoffeln)

Qualitﬁt eFrisch und aromareich
eHeil} serviert
0 Was erwartet der Kunde von frittierten eBeschreibungen des goldenen Standards
Produkten? der Qaulitat

Filter-, Temperatur-,
Info-, Programmier-
und Navigationstasten

Auswabhltasten

111 . —» a 113 .
und < A v [

EIN/AU EIN/AUS

Produkttasten

o Netzschalter einschalten
o Wechseln von LUNCH
(MITTAGESSEN) zu BREAK-
FAST (FRUHSTUCK)

Die rechte EIN/AUS-Taste fur eine
ungeteilte Wanne oder die EIN/
AUS-Taste auf der gewlinschten ®
Seite fur eine geteilte Wanne fur 30

Minuten lange Aufzeizung driicken. 1. Der Computer zeigt FR FRIES  rp rpES
(PO FRIT) an.

2. Dricken Sie und lassen Sie 1
sofort die Produkttaste fur .

o Produktfrittieranzeige priifen

Uberpriffen, ob der FR FRIES Hash Browns los.
angezeigte mendpunkt fur oder 3. Die Computeranzeige wech-
Pommes Frittes oder Hash HASH BRN selt von FR FRIES (PO FRIT) <<<<>>>>
Browns ist. ZU <<<<>>>>,

o Wechseln von BREAKFAST Der Alarm ertont.

(FRUHSTUCK) zu LUNCH 5. dD_rUE"_‘iP_ S:(e “”I‘: h?'te” tS‘e
ie Frittierkanaltaste unter
(MITTAGESSEN) : der rechten Anzeige drei Se-
1. Driicken Sie und lassen Sie so- . kunden lang gedriickt.
fort die Produkttaste fur Pom- AEC 6. Sie horen den Signalton.
mes Frites.

7. Die Anzeige wechselt zu

P Dl CoTUSNROE SIS s | LOWTEMP(NIEDRIGE  LO TENP
>SS, TEMP), bis die richtige Frit-

tiertemperatur fur Hash

3. Der Alarm ertont. Browns erreciht ist.

4. Dricken Sie und halten Sie die

Frittierkanaltaste unter der rech- ‘@ 8. Die Anzeige wechselt zu HASH BRN
ten Anzeige drei Sekunden lang ' HASH BRN (H-BR).
gedriickt.

5. Sie héren den Signalton. FR FRIES

6. Die Anzeige wechselt zu FR
Fries (PO FRIT).




Anleitung fur LOV™-Frittierstation

Pommes Frites/Hash Browns (gerdstete Kartoffeln)

o Frittieren von Pommes Frites oder Hash Browns
(gerostete Kartoffeln) (dedizierte
Anzeige)

1. Dricken Sie die Frittierkanaltaste,
um den Frittiezyklus zu starten.

2. Die Anzeige wechselt FRY > 2.3y
zwischen dem Produktnamen
und der verbleibenden Frittierzeit.

3. Der Duty-Alarmal ertont, schiit- DUTY
teln Sie das Frittierkorb (nur Frit-
tieren).

4. Drlcken Sie die Frittierkanaltaste,
um den Alarm zu quittieren.

5. Der Schlussalarm ertdént und PULL PULL
(ENTN) wird angezeigt, nachdem
der Frittierzyklus abgeschlossen
ist.

6. Entfernen Sie das Produkt aus der ( 1\
Wanne. “

7. Dricken Sie die Frittierkanaltaste,
e
um den Alarm zu quittieren. 07 —> FRY

8. Der Qualitatszahler ist aktiv.
Q7 wird abwechselnd mit FRIS
angezeigt und der Abwartszahler

startet. QuAL

9. QUAL wird angezeigt, wenn das
Produkt entsorgt warden soll.

10. Driicken Sie die Frittierkanaltaste, \
damit die Anzeige zu FR FRIES
(PO FRIT) zurtickkehrt und die
Maschine bereit zum Frittieren ist.

o Jug in Box (JIB) fillen
(Olstand im Tank ist niedrig)

1. Die gelbe LED leuchtet auf,
wenn der Olstand im Tank nie-
drig ist.

2. Offnen Sie die Tir und ersetzen
Sie den Behalter mit Frittierol
durch einen neuen Olbehélter
(nicht fur die RTI-Ausristungen).

20
3. Dricken Sie und halten Sie die -

Riicksetztaste iber dem Olbe-
halter gedriickt, bis die Lampe
erlischt.

o Automatische intermittierende Filtrierung

1. Die blaue LED leuchtet auf,
wenn 12 Kérbe mit Frittierpro-
dukten in einer Wanne frittiert
sind.

2. Der Computer zeigt FILTER

LR /3

NOW? YES NO (JETZT FILTERN? FILTER NQUr

JA NEIN) an.
3. Driicken Sie die Taste 1.

4. Der Computer zeigt SKIM VAT
(KRUMEL ABSCHOPFEN) an.

5. Mit einem Schaumldéffel schopfen
Sie Verunreinigungen aus der
Frittierwanne ab und entfernen
Sie Krimel und Rickstande.

6. Der Computer zeigt CONFIRM
(Filtern bestatigen) YES NO (JA
NEIN) an.

7. Dricken Sie die Taste 1.

8. Der Computer zeigt DRAINING
(ABLASSEN), WASHING
(WASCHEN) und FILLING
(FULLEN) wahrend der Filtrierung
an.

9. Das dauert etwa 4 Minuten pro
Frittierwanne. Nur eine Wanne
wird auf einmal frittiert.

10.KEINE K@_RBE IN DIE FRITTIER-
WANNE WAHREND DER FILTRI-
ERUNG EINSETZEN.

11.Nach der automatischen Filtri-
erung wird die Frittierwanne mit
Ol gefillt und der Computer zeigt
LOW TEMP (NIEDRIGE TEMP) an,
bis die Wanne zum Frittieren
bereit ist.

12.Verwenden Sie die Frittier-
wanne, wenn der Produktname
an der Anzeige erscheint.

SKIM VAT

CONFIRNM

(&)

DRAINING.
WASHING.
FILLING.

LOW TENP

FR FRIES
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